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- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения;
-  ежедневно следит за правильностью составления меню;
-  контролирует организацию работы пищеблока, санитарное состояние;
- осуществляет контроль за сроками реализации продуктов и качеством приготовления пищи;
-  проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям воспитанников в основных пищевых веществах;
-  следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;
- осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, проводит органолептическую оценку, т.е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т.д.
-  проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы;
-  определяет выполнение меню, соответствие выходов блюд;
-  проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей;
-  проверять соответствие процесса приготовления пищи технологическим картам;
-  контролировать разнообразие и соблюдение десятидневного меню;
- вносить на рассмотрение руководства ДОУ предложения по улучшению качества питания и повышению культуры общения обслуживания;
-  осуществлять контроль за использованием бюджетных ассигнований и средств родителей.
3.3. При проведении проверок пищеблоков бракеражная комиссия руководствуется Санитарно-эпидемиологическими правилами нормативами 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
3.4. Бракеражная комиссия не реже 1 раза в год отчитывается о работе по осуществлению контроля за работой пищеблока  на совещаниях при заведующем или на заседаниях профкома.

4. Оценка организации питания

4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале и оцениваются по четырех балльной системе. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой продукции до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.
4.3. Решения комиссии обязательны к исполнению руководством ДОУ и работниками пищеблока


5. Ответственность
5.1. Бракеражная комиссия несет ответственность за качество и безопасность готовой продукции для воспитанников.
5.2. В случае допуска к раздаче блюд с оценкой «неудовлетворительно» и непринятии мер по исправлению допущенных нарушений технологии приготовления блюд, члены бракеражной комиссии привлекаются к дисциплинарной ответственности.

6. Документация
6.1. Бракеражный журнал установленной формы, пронумерованный, прошнурованный, заверенный подписью и печатью заведующего ДОУ.
6.2. Бракеражный журнал хранится в ДОУ в течение двух лет.
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lonowenne o dpaxepaknoii komucenu (007

1. O6uue NMOJIOKeHHU S

I.1. Hacrosiiee nonoxenme pas3paboTano B cOOTBETCTRIM ¢ CanlluH 2.4.1.3049-13
or 15305200 . Yerarom HAOY u  usbBIMK HOPMATUBHBIMU  akTamu JIOY,
PETIAMEHTHPYIOLIMMI BONPOCHI OPraHU3aluK UTaHKUS BOCITUTAHHUKOR JOVY.

I.2. Bpakepaxuas komuccus MAJIOY «batkupckuit nerckuii can Ne 18y (nasnee —
OpakeparxHas KOMHCCHst)  co3naercs u JCHCTBYET B  COOTBETCTBHH YeraBom
MyHuimnanshoro ABTOHOMHOI'O  JIOLIKOJILHOIO obpazoBaTenbHOro YUpexJaeHus
«baikupekuit  nercknis can Nel8»  ropojckoro OKpyra ropon Voa Pecny6nuku
baikoprocran (nasce JHOVY) B nensx OCYIICCTBIICHUS KOHTPOJIS 33 OopraHuzaliuei
[IMTAHUA  BOCTIMTAHHMKOR, 3a KayecTROM HONLYHaeMBIX 1IDOJYKTOB M cobtoneHmem

1.3. bpakepaxnas KOMHUCCHSL B . CBOGH  feArtenbHOCTH pyKOBOHCTByeTCH
Jeucteyronmm Canl [ul] 2.4.1,3049-13, cOopHuKamu PCLEHTYD, TEeXHOJOrUYEeCKUMHU
Kapramu, 1'OCTamu, HopmaTuBHBIMY aktamu JIOVY,

2. opsinok coznanns bpaxepasknoii komucenu u ee coctas

2.1, bpakepasxnas KOMHCCHs  cosnaetes  npukazom 3asenyromero  JIOY no
COIIACOBAHMIO HA 00IeMm cobpanun pabornukos oOpasoBarebHOif opranuzanuu Cocrtan
KOMUCCHU, CPOKH ee NoTHOMOY U YTBCPKIAIOTCS NPUKA30M 3asesytouero JIOY,

=.2. bpakepaxnas komuccus COCTOMT B KOJIMMECTBE He MeHee 3x HCJIOBEK CPOKOM Ha
OMMH 1roa. B cocras komuccun BXOLAT: 3aBenyouwmi JIOVY, yienp POQCOIO3HOro opraHa

YHUPCAIACHUSA, ipyrue paboriku J1OYV.
3. MostHomouns KOMHCCHU
3.1. bpakepasxnas KOMHCCHA NI0JDKHA CriocoGeTBORATE obecrneyenmo Ka4eCTBEHHBIM
ITUTaHUCM BOCHTUTAHHUKOR JIOVY.

3.2. bpakepaxnas KOMUCCHS ocyllecTRseT KOHTPOJIb 3a paboToii NULIEedII0Ka, B TOM

© OCYHICCTBISIET KOHTpOIIL 33 cobuI01eHeM CAHUTAPHO-TUTMEHUYECKUX HOPM Mpwu
TPaHCopTHPOBKE, N0CTaBKe W PA3IPY3KE NPOAYKTOB NuTaHus;




